Invitation til kekkenchefer og restauratgrer
PLANTER OG BUSINESS PA MENUEN

MORGENMADS-, NETVARKS- 0G BUSINESSM@DE FOR
RESTAURANTER 0G SPISESTEDER PA MADENS FOLKEM@DE

Alle taler om flere grentsager, mere korn og flere bzelgfrugter,
hvad kan vi leere af spisesteder, der arbejder med det grenne -
og kan vi tage lidt med hjem og bruge i egen forretning?

Den 16. maj inviterer Madens Folkemegde dig, der er
restaurater til et morgenmgde med smag, snak, business og
erfaringsudveksling om, hvordan vi arbejder med det grenne i
vores keokkener.

Dagens veerter er Pelle @by Andersen og Katja Seerup
Clausen fra Food Organisation of Denmark

DU FAR INSPIRATION FRA:

¢ Thomas Kgster er kok og medejer af Rabarbergaarden,
hvor han i 20 ar har arbejdet med bzeredygtige maltider i
en market garden-restaurant. Det sidste ar har han ogsa
drevet restaurant pa Frederiksborg Slot. Lees mere her!

e Marie Hertz har arbejdet som kok og madformidleri 15 ar.
Hun driver Culina.H, en madskole og butik pa
Frederiksberg. Tidligere stod hun bag Birkemosegaard
Kokken og SLOW i Det @kologiske Inspirationshus. Hun
underviser ogsa pa Hotel- og Restaurationsskolen samt
Suhrs Hgjskole. Laes mere her!

¢ Esben Grundtvig er iveerkseaetter og kogemand med
passion for lokale, regenerative jordbrug. Han har drevet
Rodder i Nordvest i Kgbenhavn i 15 &r med fokus pa gren
og gkologisk catering. Rgdders Kgkken fungerer som
kantine-frokostordning i hverdagen og event space i
weekenden, hvor saesonens ravarer er i centrum. Laes mere
her!

! FONDEN FOR
(Madens ‘ﬁb ‘ PLANTEBASEREDE SRGANIsATION
Folke®ade FODEVARER -

TID OG STED
Madens Folkemgde i Csarens Hus, Langgade 2,

Nykgbing Falster

Fredag d. 16. maj

KL.9.00-11.15

PROGRAM

09.00 - 09.30
Netveerksmorgenmad - Spis en grean morgenmadstallerken
lavet af Esben Grundtvig og med dagens veert og gaester

09.30 - 10.00
Esben Grundtvig forteeller om en forretning drevet med et
steerkt grent kekken

10.00 - 10.30
Thomas Kgster forteeller om at mgde sine gsester med en
gren menu, hvor er der medgang og hvor er det modgang?

10.30-11.00
Marie Hertz fortzeller om at drive et spisested i provinsen
med mange grgntsager. Marie serverer nogle af sine
saesonfavoritter undervejs

11.00-11.10
Tak for i dag


https://www.rabarbergaarden.dk/
https://culinah.dk/
https://www.rodder.dk/
https://www.rodder.dk/
https://podio.com/webforms/30240637/2538256

